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株式会社ダスキン(本社:大阪府吹田市、社長:山村 輝治)が運営するパイとコーヒーを主力とする、 

オーストラリア発祥のパイ専門店「パイフェイス」は、“Happy Summer Pie face”をテーマに、6 月 1 日

（火）から新商品「Hot!ミンスビーフ」と「しらすと海老のガーリックトマト」のセイボリー（総菜）パイ２種を数量

限定で販売します。 

「Hot!ミンスビーフ」は、定番商品の中で、1 番人気の「クラシックミンスビーフ」をアレンジした、刺激的な辛さの

ハラペーニョとチーズソースがクセになるミートパイです。夏にぴったりな、パイフェイス史上最も辛い刺激的なパイに

仕上げました。パイの顔は、“ミンス(Mince=ミンチ〈ひき肉〉)“の「M」と、ハラペーニョの辛さで汗をかいているかわ

いらしい表情をデザインしています。ぜひ「Hot!ミンスビーフ」と「クラシックミンスビーフ」の食べ比べで、辛さや味わい

の違いをお楽しみください。 

「しらすと海老のガーリックトマト」は、風味豊かな釜揚げしらすとぷりぷりの海老、ほうれん草をガーリックのきい

たコク深いトマトソースと合わせたパイです。パイの顔は、口元で“しらす”を表現しています。 

どちらのパイも味わい深くお酒との相性も抜群です。おうち時間に、テイクアウトでぜひパイフェイスのパイをお試

しください。浅草 ROX･３Gショップはデリバリーサービス（Uber Eats・出前館）からのご注文も可能です。 

【新商品（パイ）】 

 

 

 

 

 

「Hot!ミンスビーフ」 「しらすと海老のガーリックトマト」 

【期間限定セット】 

テイクアウトにおすすめな 3個セットをご用意しました。パイ 3個ボックスでのご提供です。 

「Happy Summer Pie face 3個 set」  

本体価格 1,000円（税抜） テイクアウト 1,080円（税込） イートイン 1,100円（税込） 

 ・「Hot!ミンスビーフ」 または「しらすと海老のガーリックトマト」      ×1個 

 ・お好きなセイボリー（総菜）パイ                ×1個 

  ・「アップルマンゴークリームチーズ」                ×1個 
 
※セットは時間帯により品切れの場合があります 
※期間限定商品の在庫がなくなり次第、販売を終了いたします 
※商品詳細、セイボリーパイのあたため方は次ページ以降をご確認ください 

 

人気商品をアレンジした、パイフェイス史上最も辛い「Hot!ミンスビーフ」と、 

ガーリックのコクがやみつきになる「しらすと海老のガーリックトマト」 

暑い夏にぴったりなパイ 2種が新登場！ 

６月１日（火）から数量限定で販売 

 
【本件に関するメディアからのお問い合わせ先】 

株式会社ダスキン 広報部 担当：露木・長崎 TEL：06-6821-5006 FAX：06-6821-5357 
E-mail：Koho2@mail.duskin.co.jp 
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●セイボリー(総菜)パイ    
パイのサイズは、直径約 10㎝です。 

食事やおやつなど、さまざまなシーンでお召し上がりください。 

 

「Hot!ミンスビーフ」 ※日本オリジナルメニュー 

本体価格  390円（税抜） 

テイクアウト 421円（税込） 

イートイン  429円（税込） 

 

 

 

 

刺激的な辛さのハラペーニョとチーズソースが楽

しめる辛口ミートパイです。 

パイの顔は“ミンス(Mince=ミンチ〈ひき肉〉)“の

「M」と、ハラペーニョの辛さで汗をかいている表

情を表現しています。刺激的な辛さが特徴の商

品なのでお子様や辛味が苦手な方はご注意く

ださい。 

        

「しらすと海老のガーリックトマト」 ※日本オリジナルメニュー 

本体価格  390円（税抜） 

テイクアウト 421円（税込） 

イートイン  429円（税込） 

 

 

 

 

 

 

風味豊かな釜揚げしらすとぷりぷりの海老、ほう

れん草をガーリックのきいたコク深いトマトソースと 

合わせました。 

パイの顔は“しらす”を表現しています。 

 

 

 

 

【パイのあたため方（セイボリーパイ）】 

1.電子レンジ（500W）で 20～30秒チン！ 

 

         あたため過ぎるとパイの生地の 

         サクサク感がなくなってしまいます。 

2.オーブントースターで 2～3分ピピピ！ 

 

           サクサク感がアップします。 

           焦げないようによく見ておきましょう。 

※あたためる際はパイのスリーブをはずしてください。 

※トースターの性能によっては、上記時間加熱すると表面が焦げてしまう場合があります。 

  焼き過ぎてしまうとパイが真っ黒になり、“フェイス”が見えなくなってしまうのでご注意ください。 

 

商 品 概 要 
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【パイの楽しみ方】 

                         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【パイフェイスとは】 

 「パイフェイス」は、2003年にオーストラリア・シドニーで誕生したミートパイとコーヒーを中心としたパイ専門

店です。オーストラリアの伝統的な具だくさんのミートパイを中心に、セイボリー（総菜）パイやスイーツパイの

商品にかわいらしい顔を描き、その表情で中の具材を表現しているのが特長です。 

 オーストラリアのパイフェイスで人気の高い「クラシックミンスビーフ」（ミートパイ）や「チキンマッシュルーム」な

どの定番商品に加え、季節に合わせた限定商品も販売しています。“ホッとできて笑顔になれる場所”という

ブランドコンセプトに基づき、軽食や手土産だけでなく、朝食やランチなど、食事としてパイを楽しんでいただけ

るサイドメニューやテイクアウトのセットもご用意しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

【店舗一覧】（2021年５月 26日時点）    

■舞浜 イクスピアリショップ 〒279-0031 千葉県浦安市舞浜 1-4 イクスピアリ 1階 

■JR京都駅ビルショップ 〒600-8216 京都府京都市下京区烏丸通塩小路下る東塩小路町 901 

JR京都駅ビル 2階 

■浅草 ROX・３Gショップ 〒111-0032 東京都台東区浅草 1-26-5 浅草 ROX・３G １階 

※店舗により取扱商品が異なります 

※ららぽーと富士見ショップは 2021年 5月 26日（水）20時をもって営業を終了いたします。 

※浅草 ROX・３Gショップではデリバリーサービス（Uber Eats・出前館）からのご注文が可能です 

パイと相性の良いスープ 3種「ソーセージのポトフ」、「ミネストローネ」、「ニューイングランドクラムチャウダー」もご用意しています 

 

1.目で楽しむ 

パイに描かれているフェイスマークは、その表情で中の具材を表現して

います。同じ種類でも生地のふくらみ具合や焼きあがりによって、ひとつ

ひとつ微妙に表情が違います。 

 

2.耳で楽しむ 

サクサク、ザクザク、パイをかじる音はその日の天気や食べ方で変わり

ます。何層にも重なる生地は、噛むほど楽しい気持ちになってきます。 

 

3.心で楽しむ 

口の中いっぱいにパイをほおばったら、あとは生地と具材が織りなすコラ

ボレーションを心ゆくまで味わいましょう！ 
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＜パイフェイス 店舗情報＞ https://www.duskin.co.jp/service/pieface/ 

 

＜パイフェイス 公式インスタグラム＞ アカウント piefacejp 

 

＜パイフェイス 公式フェイスブック＞ https://facebook.com/piefacejp/ 

新商品情報や季節・イベントに合わせた投稿を随時更新中！ 

 

＜本件に関するお客様からのお問い合わせ先＞ 
株式会社ダスキン フードグループ お客さまセンター  TEL：0120-112-020 

  ※受付時間 9：00～17：00（日曜は除く） 

http://facebook.com/piefacejp/



